W jakich warunkach dziataja C i a S to 2 Hi e i r 0 .f ” i e -
drozdze najlepiej? . . .
obserwacja droz2dzy

Informacija :
DOSWIADCZENIE
Aby zrobic luzne ciasto na butki lub chleb, N r. '

mozna uzyc¢ roznych srodkow. W
przypadku ciast drozdzowych, to wiasnie
grzyb drozdzowy poprzez swoj metabolizm

tworzy dwutlenek wegla, ktory nie moze \
wydostac sie z ciasta 1 tym samym je
rozluznia. Dziata to jednak tylko wtedy, gdy
drozdze majg mozliwo$¢ rozmnazania sie w

cieScie 1 wytwarzania gazu.
[ ) o E [ [ [
W jakich warunkach dziata to najlepiej?

© 15g swiezych drozdzy
® 50ml letniej wody

® 2tyzkicukru

® 1tyzka maki

©® 1miska

© 1naczynie z miarka

O 1tyzka

Realizacija /
1. Pokrusz drozdze w misce.

2. Wymieszaj drozdze z 2 tyzkami cukru, 1 tyzka maki oraz z letnig
woda.

3.3 Przykryj miske 1 odstaw ja na min. 15 minut w ciepte miejsce

(kaloryfer, stonce).

Obserwacija
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W jakich warunkach dzialaja C i a S to 2 Hi e i r 0 .f ” i e -
drozdze najlepiej? . . .
obserwacja droz2dzy

IR

Informaciy

DOSWIADC2ENIE

Aby zrobi¢ luzne ciasto na butki lub chleb, N r. 2
mozna uzyc¢ roznych srodkow. W

przypadku ciast drozdzowych, to wiasnie

grzyb drozdzowy poprzez swoj metabolizm

tworzy dwutlenek wegla, ktory nie moze \
wydostac sie z ciasta 1 tym samym je
rozluznia. Dziata to jednak tylko wtedy, gdy
drozdze majg mozliwo$¢ rozmnazania sie w

cieScie 1 wytwarzania gazu.
W jakich warunkach dziala to najlepiej?

© 15g swiezych drozdzy
® 50 ml zimnej wody
® 2tyzkicukru

® 1tyzka maki

©® 1miska

© 1naczynie z miarka

O 1tyzka

Realizacija /
1. Pokrusz drozdze w misce.

2.Wymieszaj drozdze z 2 tyzkami cukru, 1 tyzka maki oraz z
=
zlemnej woda.
3.3 Przykryj miske 1 odstaw ja na min. 15 minut w ciepte miejsce
(kaloryfer, stonce).

Obserwaciia
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W jakich warunkach dziataja C i a S to 2 Hi e i r 0 .f ” i e -
drozdze najlepiej? . . .
obserwacja droz2dzy
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Informacija

DOSWIADC2ENIE

Aby zrobi¢ luzne ciasto na butki lub chleb, N r. 3
mozna uzyc¢ roznych srodkow. W

przypadku ciast drozdzowych, to wiasnie

grzyb drozdzowy poprzez swoj metabolizm

tworzy dwutlenek wegla, ktory nie moze \
wydostac sie z ciasta 1 tym samym je
rozluznia. Dziata to jednak tylko wtedy, gdy
drozdze majg mozliwo$¢ rozmnazania sie w

cieScie 1 wytwarzania gazu.
W jakith warunkach dziata to najlepiej?

© 15g swiezych drozdzy
® 50ml letniej wody

® 1tyzka maki

©® 1miska

® 1lnaczyniez miarka

O 1tyzka

Realizacija /
1. Pokrusz drozdze w misce.

2. Wymieszaj drozdze z 1 tyzka maki oraz z letnig woda.
3.3 Przykryj miske 1 odstaw ja na min. 15 minut w ciepte miejsce
(kaloryfer, stonce).
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W jakich warunkach dziataja C i a S to 2 Hi e i r 0 .f ” i e -
drozdze najlepiej? . . .
obserwacja droz2dzy

Informacija :
DOSWIADCZENIE
Aby zrobic luzne ciasto na butki lub chleb, N r. "

mozna uzyc¢ roznych srodkow. W
przypadku ciast drozdzowych, to wiasnie
grzyb drozdzowy poprzez swoj metabolizm

tworzy dwutlenek wegla, ktory nie moze \
wydostac sie z ciasta 1 tym samym je
rozluznia. Dziata to jednak tylko wtedy, gdy
drozdze majg mozliwo$¢ rozmnazania sie w

cieScie 1 wytwarzania gazu.
W jakich warunkach dziala to najlepiej?

© 15g swiezych drozdzy
® 50 ml goracej wody
® 2tyzkicukru

® 1tyzka maki

©® 1miska

© 1naczynie z miarka

O 1tyzka

Realizacija /
1. Pokrusz drozdze w misce.

2. Wymieszaj drozdze z 2 tyzkami cukru, 1 tyzka maki oraz z goraca
woda.

3.3 Przykryj miske 1 odstaw ja na min. 15 minut w ciepte miejsce

(kaloryfer, stonce).

Obserwacija
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