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SKLADNIKI
Grzanki: 1 bagietka/ chleb (czerstwy)
5 tyzek oleju

Saftatka: 600g pomidoréw

1 ogorek |

1 papryka '
(zotta/czerwona)

1 czerwona cebula Pt

300 g rukoli / roszponki | P

Garsé swiezej bazylii

Dressing: 150 ml oliwy z oliwek |
50 ml biatego octu
winnego

1 tyzeczka musztardy
1 tyzka miodu
Sé6l, pieprz, ziota wtoskie suszone (tymianek, rozmaryn)

PRZYGOTOWANIE

Bagietke pokroi¢ w kostke. Skropi¢ odrobing oleju rzepakowego i wymieszacz 1
tyzkg rozmarynu, tymianku i odrobing soli. Roztozy¢ na blasze wytozonej
papierem do pieczenia. Piec przez ok. 15 minut w temperaturze 180°C
(termoobieg).

Pomidory, ogorka i papryke pokroi¢ w kostke. Czerwong cebule posieka¢ w
paski. Umiesé wszystko w duzej misce. Umy¢ satate i odwirowac do sucha.

Aby przygotowac dressing, potgczy¢ wszystkie sktadniki w stoiku i energicznie
wstrzgsngé. Doprawi¢ do smaku.

Dodac liscie bazylii.

Wszystkie sktadniki wymieszaé tuz przed podaniem.
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